Robot kuchenny R-587 | PL

Rohnson

Instrukcja obstugi
ROBOT KUCHENNY

R-587

Przed uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac sie z jego instrukcja. Z urzadzenia nalezy
korzystaC tylko w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy
zachowac.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA 3
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Jezeli urzadzenie zostanie uszkodzone wskutek nieprzestrzegania zasad
podanych w ninigjszej instrukcji, gwarancja traci waznos¢. Producent ani
importer nie ponoszg odpowiedzialnoSci za szkody wynikajgce z
nieprzestrzegania zasad podanych w instrukcji. Nieostrozne korzystanie z
urzadzenia nie jest zgodne z warunkami niniejszej instrukcji.

Przed podigczeniem urzadzenia do gniazdka el. nalezy upewni¢ sig, ze
napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w gniazdku.
Urzadzenie podtgczaj tylko do prawidtowo uziemionego gniazdka.

PRZESTROGA

Z niniejszego urzadzenia mogg korzystac¢ dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby 0 ograniczonej sprawnosci ruchowej, zmystowej lub umystowej, lub
osoby bez dos$wiadczenia i wiedzy, jezeli sq pod nadzorem lub zostaty
pouczone odno$nie instrukcji bezpieczenstwa obstugi urzadzenia i rozumiejg
potencjalne zagrozenia. Czyszczenie i konserwacje wykonywang przez
uzytkownika nie mogg wykonywa¢ dzieci, ktore nie sg starsze niz 8 lat i nie
znajdujg sie pod nadzorem. Urzadzenie i jego przewod zasilajgcy nalezy
przechowywac¢ poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Urzadzenia uzywaj tylko do celow, do ktdrych jest ono przeznaczone.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za posrednictwem programatora,
zewnetrznego timera lub zdalnego sterowania.

Jezeli urzadzenia sig nie uzywa lub zaplanowane jest jego czyszczenie, nalezy
wylaczyc¢ je i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego.

Jezeli urzadzenie nie funkcjonuje prawidtowo, zostato upuszczone,
uszkodzone lub zanurzone w wodzie, nie wolno go uzywac. Nie wolno uzywac
urzadzenia z uszkodzong wtyczkaq przewodu zasilajacego. Pod Zadnym
pozorem nie wolno naprawiaC urzadzenia samemu. Nie wolno dokonywaé
zadnych modyfikacji urzadzenia - grozi to porazeniem pradem elektrycznym.
Naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia moze dokonywac tylko
autoryzowane centrum serwisowe.

Nie wolno odigczaé urzadzenia od gniazdka el. ciggnac za przewdd zasilajacy
- istnieje ryzyko uszkodzenia przewodu zasilajacego lub gniazdka.
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Nie wolno kfas¢ ciezkich przedmiotéw na przewodzie zasilajacym. Upewnij sig,
Ze przewod zasilajacy nie zwisa przez krawedz stotu ani nie dotyka ostrych lub
goracych powierzchni.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone
do uzytku na zewnatrz. Nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego.

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie wolno uzywaé urzadzenia nad gorgcymi powierzchniami lub w poblizu
zrodet ciepta, takich jak np. kuchenki gazowe lub elektryczne, piecyki itp.

Nie wolno uzywa¢ w poblizu gazéw wybuchowych czy tatwopalnych.

Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub
wysokiej wilgotnosci.

Urzadzenie nalezy umieszczaé na stabilnej, ptaskiej i suchej powierzchni.
Przed podtgczeniem urzadzenia do zrddta zasilania upewnij sie, ze urzadzenie
i akcesoria sg prawidtowo zmontowane.

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie dotykaj ruchomych czesci urzadzenia. Nie wktadaj zadnych przedmiotéw
do miski podczas pracy.

Nigdy nie zdejmuj trzepaczki ani hakéw do ugniatania podczas pracy
urzadzenia.

Wyjmij trzepaczki i inne akcesoria z miksera przed czyszczeniem.

Nie wigczaj urzadzenia bez wtozonej zywnosci.

Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Powierzchnia urzadzenia nagrzewa sie podczas pracy. Nie wolno dotykaé
goracych powierzchni.

Przed kazda manipulacjg z urzadzeniem zawsze najpierw wytacz je i odtacz od
sieci el.

Przed odtgczeniem od sieci el. upewnij sie najpierw, ze urzadzenie jest
wylaczone.

Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie lub w innych
cieczach.

Uzywaij tylko z dotaczonymi akcesoriami.

Plastikowe opakowania nalezy przechowywaé poza zasiegiem dzieci.
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OPIS URZADZENIA

NN E

Wat

Dzwignia odchylania ramienia
Regulacja predkosci

Miska ze stali nierdzewnej
Hak do ugniatania ciasta
Ubijaczka

Trzepaczka

Pokrywa miski

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Umyj wszystkie zmywalne akcesoria, ktére majg kontakt z zywnoscia, patrz
rozdziat ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA®.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, rownej i suchej powierzchni.

Aby odchyli¢ ramie, przesur dzwignig odchylania w lewo (patrz rys. 1).
Umie$¢ pokrywe miski pod ramieniem (patrz rys. 2).

Umie$¢ miske w urzadzeniu i zabezpiecz jg, obracajac zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (patrz rys. 3).

UmieS¢ wymagane akcesorium na wale i zabezpiecz je, obracajac je w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (patrz rys. 3).

Korzystanie z akcesoriow:

Hak do ugniatania ciasta —do wyrobu réznych (na chleb, makaron) itp.
Ubijaczka - do przygotowania bardziej delikatnych ciast, ciast tortowych,
réznego rodzaju nadzien, deserdéw twarogowych, mieszanek do nale$nikéw itp.
Trzepaczka - do przygotowania bitej Smietany, ciasta bezowego, sufletow,
pianek itd.

Wioz sktadniki do miski. Nie przekraczaj maksymalnej ilosci 1 kg (900 g dla
haka do ugniatania ciasta).
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o Uzyj dzwigni, aby odchyli¢ ramie urzadzenia do pozyciji poziomej (patrz rys. 6).

e Upewnij sie, ze regulator predko$ci znajduje sie w pozycji 0 (wytaczonej) i
podtacz urzadzenie do zrodta zasilania.

Uzyj regulatora predkosci, aby ustawi¢ zadang predkos¢ 1-10.

e Aby skorzysta¢ z funkcji pulsacyjnej, nalezy przekreci¢ pokretto w pozycje
PULSE i przytrzymact je, az do uzyskania pozadanego rezultatu. Po zwolnieniu
pokretta automatycznie powraca on do pozycji 0 (wytaczonej).

Pamietaj: Jezeli maka przykleja sie do wnetrza pojemnika, wytacz urzadzenie,

zdejmij pokrywe miski i zeskrob make topatka.

e Po osiggnieciu zadanej konsystenciji ustaw pokretto w pozycji OFF (wytacz) i
odtacz urzadzenie od Zrodta zasilania.

o Naci$nij dzwignie odchylania ramienia.

o  Wyjmij miske, obracajac jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara i opréznij. Odtacz trzepaczke lub hak od urzadzenia.

o Oczys¢ poszczegolne czesci urzadzenia, patrz rozdziat CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA.
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TABELA ZASTOSOWANIA AKCESORIOW

Akcesoria Predkosci | Czas | llosé Notatka
skiadnikéw
Hak do & 1-6 3-5 Maks. 585 g | Gestsze ciasta
ugniatania min. | makii (na chleb,
ciasta y/4 315 ml wody | makaron)
Ubijaczka 1-7 3-10 | Maks. 6609 | Ciasta
min. | makii drobniejsze
840 ml wody | (korpusy,
nalesniki)
Trzepaczka 8-10 3-10 | Min. 3 biatka | Ubijanie
min. $mietany,
biatka, pianek
WSKAZOWKI

e Przed uzyciem pozostaw masto i jajka w temperaturze pokojowe;.

o Najpierw rozbij jajka do innego naczynia, aby skorupy nie dostaty sie do ciasta.

o Nie przekraczaj zalecanych czasdéw mieszania/ugniatania okreslonych w
przepisach.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Przed czyszczeniem odgcz zawsze urzadzenie od sieci el. i pozostaw je do
ostygniecia.

e Do czyszczenia zewnetrznej powierzchnia urzadzenia uzyj wilgotnej szmatki,
a nastepnie wytrzyj do sucha.

o Umyj akcesoria, ktdre majg kontakt z zywno$cig (miska, pokrywa miski,
ubijaczka, trzepaczka i hak) w wodzie z neutralnym detergentem kuchennym,
optucz i wytrzyj do sucha.

o Akcesoria nie mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

o Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w innych ptynach.




Robot kuchenny R-587 | PL

o Nie uzywaj Sciernych ani agresywnych érodkéw czyszczacych, aby uniknaé
uszkodzenia urzadzenia.

PRZEPISY

Butki chlebowe z siemienia Inianego

Skfadniki: 30 g siemienia Inianego, 40 g wody, 250 g maki chlebowej, 3 g suchych
drozdzy, 30 g cukru, 3 g soli, 10 g mleka w proszku, 20 g masta, ubite jajko

Procedura:

1. Namocz 30 g siemienia Inianego w 40 g wody przez 12 godzin.

2. Dodaj do miski 250 g maki chlebowej, 3 g suchych drozdzy, 30 g cukru, 3 g soli, 10 g
mleka w proszku i 150 g wody, i uzyj haka do ugniatania, aby wyrabia¢ ciasto z
predkos$cig 1-6. Nastepnie dodaj 20 g masta i dalej zagniataj ciasto, az bedzie gtadkie.
Na koniec dodaj siemie Iniane. Przykryj ciasto folig i odstaw w ciepte miejsce do
wyrosniecia.

3. Jeszcze raz doktadnie zagnieC ciasto, wyjmij z miski i podziel na sze$¢ paskdw.
Przykryj butki po zwinieciu i odstaw do wyro$niecia na 1 godzine w temperaturze 38°C.
4. Po wyrosnieciu posmaruj butki roztrzepanym jajkiem, wstaw do nagrzanego
piekarnika i piecz w temperaturze 180°C przez 20 minut, a nastepnie wyjmij butki i
ostudz na kratce.

Chleb tostowy

Sktadniki: 270 g maki pszennej gtadkiej T530, 30 g maki pszennej gruboziarnistej T450,
1 jajko, 3 g soli, 55 g cukru, 4 g drozdzy, 80 g $mietanki chudej, 10 g mleka w proszku,
90 g wody

Procedura:

1. Umie$¢ wszystkie sktadniki w misce i uzyj haka do ugniatania, aby wyrobi¢ ciasto z
predkoscig 1-6.

2. Odstaw w ciepte miejsce do wyro$niecia.

3. Jeszcze raz doktadnie zagnie¢ ciasto, wyjmij z miski i podziel na 3 cze$ci i przykryj
folig na 15 minut.
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4. Wez jedng czes¢ ciasta i rozwatkuj jg w ksztatt jezyka, zt6z obie strony do Srodka i
zwin od dotu do géry. Powtérz z pozostatymi dwoma czesciami, a nastepnie przykryj
folig na 15 minut.

5. Umie$¢ czesci w formie i pozwdl im urosngé do 80% wysokosci formy. Rozgrzej
piekarnik do 170°C i piecz przez 40 minut, a nastepnie wyjmij z formy i pozostaw do
ostygniecia na metalowej kratce.

Pizza domowa

Sktadniki: 170 g maki pszennej gtadkiej T530, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g biatego cukru,
2 g drozdzy, 15 g masta i sktadniki do posypania.

Procedura:

1. Do miski dodaj 170 g maki pszennej gtadkiej T530, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g cukru
i 2 g drozdzy i zagniataj ciasto przy predko$ci 1-6, uzywajac haka do ugniatania ciasta.
Nastepnie dodaj masto i dalej zagniataj ciasto, az bedzie gtadkie, aby dato sie je
wyciggac i sie nie urywato.

2. Odstaw w ciepte miejsce do wyro$niecia.

3. W trakcie wyrastania przygotuj sktadniki do posypania.

4. Jeszcze raz doktadnie zagnie¢ ciasto, podziel na pot, rozwatkuj i odstaw na 5 minut.
Nastepnie rozwatkuj na wielko$¢ formy do pizzy, wtoz ciasto do formy, dociénij rekoma
i na koniec ponakiuwaj widelcem.

5. Rozgrzej piekarnik do 200°C. Najpierw posmaruj ciasto oliwg z oliwek, nastepnie
posmaruj je sosem do pizzy, a na koniec posyp mozzarellg i posiekang cebulg. Wstaw
do nagrzanego piekarnika i piecz 8 minut.

6. Wyjmij pizze i pot6z na wierzchu warstwe bekonu lub innych przygotowanych
sktadnikow.

7. Wstaw ponownie do nagrzanego piekarnika na 15 minut, az ser sie roztopi, a skérka
bedzie zlocista.
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Chleb maslany

Sktadniki: 375 g maki pszennej gtadkiej T530, 180 g mleka, 35 g masta, 30 g cukru, 11
g mleka w proszku, 4 g drozdzy, 3 g soli, 1 jajko

Proces:

1. Umied¢ wszystkie sktadniki oprécz masta w misce, zostawiajac troche jajka do
posmarowania.

2. Uzyj haka do ugniatania, aby wyrabia¢ ciasto z predkoscig 1-6. Nastepnie dodaj
migkkie masto i dalej zagniataj.

3. Przykryj ciasto folig i odstaw w ciepte miejsce do wyro$nigcia.

4. Jeszcze raz doktadnie zagnie¢ ciasto i podziel na 10 czesci. Rozwatkuj kazdg czesé
na owalny ksztatt, a nastepnie zwin od gory do dotu.

5. Wytdz blache papierem do pieczenia, utdz na niej butki i odstaw w ciepte miejsce do
wyrosniecia.

6. Posmaruj powierzchnie ciasta jajkiem, rozgrzej piekarnik do 160°C i piecz przez 20
minut.

Chleb francuski

Sktadniki: 250 g maki pszennej gtadkiej T530, 50 g maki pszennej gruboziarnistej T450,
150 g wody, 10 g cukru, 3 g drozdzy, 1 g soli

Procedura:

1. Umies$¢ wszystkie sktadniki w misce i uzyj haka do ugniatania, aby wyrobi¢ ciasto z
predkoscig 1-6.

2. Przykryj ciasto folig i odstaw w ciepte miejsce do wyrosniecia.

3. Jeszcze raz doktadnie zagnie€ ciasto i podziel na 4 czesci. Rozwatkuj czesci w owalny
ksztalt, a nastepnie zwin od goéry do dotu.

4. Przykryj ponownie folig i odstaw do wyro$niecia.

5. Posmaruj powierzchnie ciasta olejem sezamowym, rozgrzej piekarnik do 180°C i
piecz przez 20 minut.
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Deser

Sktadniki: 100 g maki, 5 jajek, 50 g oleju jadalnego, 80 g cukru, pare kropli soku z
cytryny, 55 g mleka.

Procedura:

1. Oddziel biatka od zottek, dodaj 20 g cukru do zéttek i ubijaj trzepaczka z predkoscig,
10, az cukier catkowicie sie rozpusci. Dodaj mleko i ubij, az bedzie gtadkie.

2. Dodaj olej jadalny i kontynuuj ubijanie, az mieszanina sie potaczy.

3. Stopniowo wmieszaj przesiang make do masy z zottek.

4. Dodaj kilka kropel soku z cytryny i cukru do biafek, i ubij.

5. Wez 1/3 biatek, dodaj je do masy z zdttek i wymieszaj, dodaj pozostate biatka i
wymieszaj rwnomiernie.

6. Wysmaruj tortownice olejem jadalnym i wiej do niej ciasto.

7. Rozgrzej piekarnik do 150°C i piecz przez 50 minut na ztoty kolor.

Ciasto czekoladowe

Sktadniki: 150 g biatek, 50 g mleka, 40 g kakao w proszku, 80 g biatego cukru
Procedura:

1. Ubij 150 g biatek za pomocag trzepaczki z predkoscig 10, a nastepnie odtdz na bok.
2. Dodaj do miski 80 g biatego cukru, 50 g mleka a 40 g kakao w proszku, i wymieszaj
ubijaczkg z predkoscig 10.

3. Dodaj mieszanine do ubitych biatek i dobrze wymieszaj.

4. Wlej gotowe ciasto na wysmarowang olejem blache i piecz w temperaturze 180°C.
5. Pokroj gotowe ciasto i pozwol mu ostygnac.

Tort czekoladowy bez pieczenia

Sktadniki: 140 g serka $mietankowego, 140 g gorzkiej czekolady, 220 g mleka, 100 g
cukru pudru, 240 g bitej Smietany, 2 g soli.

Procedura:

1. Przykryj kwadratowg forme folig aluminiowg i umieS¢ w niej kotko z papieru do
pieczenia

10
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2. Do serka Smietankowego dodaj cukier puder i szczypte soli, i wymieszaj ubijaczka.
3. Rozpus¢ posiekang gorzkg czekolade, wlej do serka $mietankowego i rbwnomiernie
wymieszaj ubijaczka. Odt6z mieszaning na bok.

4. W misce ubij Smietanke.

5. Dodaj bitg $mietane do ubitej masy z serka $mietankowego na dwa razy i wymieszaj
réwnomiernie, a nastepnie dodaj mleko na dwa razy i ponownie dobrze wymieszaj.

6. Na koniec wlej mase do formy i wstaw do lodéwki na kilka godzin.

11
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Zakres napiecia znamionowego 220-240V
Czestotliwo$¢ znamionowa 50-60 Hz
Maksymalny znamionowy pobdr mocy 1300 W
Objetosc 551

Zmiany tekstu i danych technicznych zastrzezone.

INSTRUKCJE ORAZ INFORMACJE DOTYCZACE USUWANIA ZUZYTYCH
OPAKOWAN

Zuzyte opakowanie nalezy przekaza¢ do miejsca wyznaczonego przez gmine do
utylizacji odpadow.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na urzadzeniach lub w dokumentacji towarzyszacej
oznacza, ze zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych nie mozna
taczy¢ z odpadami z gospodarstw domowych. W celu odpowiedniej likwidacji,
odzysku i recyklingu nalezy przekazaé te urzadzenia do wyznaczonych

I Punktow zbiorki. Alternatywnie, w niektorych krajach Unii Europejskiej Iub

innych krajach europejskich, mozna zwréci¢ te urzadzenia lokalnemu

dystrybutorowi podczas zakupu innego ekwiwalentnego urzadzenia. Wtasciwa
utylizacja tych urzadzen pozwoli na zachowanie cennych zasobéw naturalnych

i unikniecie ewentualnego negatywnego wptywu na Srodowisko naturalne i

zdrowie ludzi, ktory mogtby zaistniec w przypadku niewtasciwego

zagospodarowania odpadow.

c Urzadzenie to spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktére
go dotycza.
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