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Navod na pouZitie
SUSICKA POTRAVIN
R-2910

Pred pouZitim tohto spotrebiCa sa prosim zozndmte s navodom na jeho obsluhu.
Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je popisané v tomto navode na pouzitie. Navod
uschovaijte pre pripad dalSej potreby.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY ] )
CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE

Ak déjde k poskodeniu spotrebi¢a nedodrziavanim pokynov v tejto prirucke,
zaruka sa stava neplatnou. Vyrobca/dovozca nenesie Ziadnu zodpovednost
za Skody spOsobené nedodrzanim pokynov pisanych v manudli. Nedbalé
pouzivanie spotrebi¢a nie je v stlade s podmienkami tohto navodu.

Pred pripojenim spotrebiCa k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa napatie
uvedené na Stitku spotrebica zhoduje s elektrickym napatim zasuvky.
Spotrebi¢ pripdjajte iba k riadne uzemnenej zasuvke.

UPOZORNENIE

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom alebo boli
pouené o pouzivaniu spotrebi¢a bezpecnym spbésobom a rozumejl
pripadnym nebezpecenstvam. Cistenie a udrzbu vykonavani pouzivatefom
nesmu vykondvat deti, pokial nie su starie ako 8 rokov a pod dozorom.
Spotrebi¢ a jeho sietovy kabel udrZujte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

Deti sa so spotrebicom nesmdu hrat.

NepouZivajte spotrebi€ na iné uéely, nez na ktoré je uréeny.

Spotrebi¢ nie je ur€eny na ovladanie prostrednictvom programatora,
vonkajsieho ¢asového spinaca alebo dialkového ovladania.

Ak spotrebi¢ nepouzivate alebo planujete Cistenie, vzdy ho vypnite a odpojte
zo sietovej zasuvky.

Nepouzivajte spotrebi€, ak nefunguje spravne, spadol na zem, bol poSkodeny
alebo ponoreny do vody. Spotrebi¢ s poSkodenou vidlicou sietového kabla je
zakazané pouzivat. V Ziadnom pripade neopravujte spotrebi¢ sami. Na
spotrebii nerobte Ziadne Upravy - vznikd nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom. V8etky opravy a nastavenia tohto spotrebica zverte autorizovanému
servisnému stredisku.

Neodpéjajte spotrebi¢ zo sietovej zasuvky tahom za sietovy kabel - vznika
nebezpecenstvo poskodenia sietového kabla/sietovej zasuvky.

Na sietovy kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby sietovy kabel
nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal ostrych ¢&i horlcich povrchov.
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Tento spotrebié je uréeny pre pouzitie v doméacnosti. Nie je ureny pre
pouzitie vo vonkajSich priestoroch. Nie je urCeny na komercné vyuZitie.
Nepouzivajte spotrebi¢ nad horicimi povrchmi alebo v blizkosti zdrojov tepla,
ako sU napr. plynové ¢i elektrické horaky, rira a pod.

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na teplu odolnom povrchu (napr. keramické
dlaZzdice a pod.).

Spotrebi¢ umiestriujte iba na rovny, stabilny a suchy povrch.

Nenechavajte spotrebi¢ v prevadzke bez dozoru.

Nedotykajte sa horuceho povrchu spotrebica.

Spotrebi¢ nesmie byt nepretrzite v prevadzke dihSie ako 40 hodin. Potom
spotrebi€ vypnite, odpojte z el. siete a nechajte vychladndt.

Neponarajte spotrebic ani napajaci kabel do vody ¢i inej kvapaliny.

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ pred zapojenim do el. siete Gpine suchy.

Spotrebi¢ nezakryvaijte.

Pred akoukolvek manipuléciou so spotrebi¢om ho najprv odpojte z el. siete.
Pred odpojenim z el. siete spotrebi¢ najprv vypnite.

PouZivajte len s dodanym prisluSenstvom.
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POPIS SPOTREBICA 1—e2

ok wdE

Veko :
Platy 2——
Displej i
Tlacidlo ¢asovaca

Tlacidlo nastavenia teploty
Tlacidlo zapnuté/vypnuté

PRED PRVYM POUZITIM 3 456

Odstrarite vSetok obalovy material.

e Z&kladiu spotrebi€a utrite navihéenou handri¢kou.
e Platy umyte v teplej vode s neutralnym kuchynskym saponatom a osuste.
e Pred prvym pouzitim sa uistite, Ze su v8etky Casti suché a Ze je spotrebi¢
riadne zostaveny.
POUZITIE SPOTREBICA

Umiestnite spotrebi¢ na rovny povrch.

Pripravte si zvolenej potraviny a vyskladajte je na suSiace platy tak, aby medzi
platy mohol volne cirkulovat vzduch. Nepreplfiujte platy a nekladte viac
potravin na seba.

Umiestnite platy riadne na zakladriu.

Umiestnite na platy veko (veko musi byt poCas prevadzky umiestnené vzdy
na spotrebici).

Zapojte spotrebic do el. siete a zapnite ho stlaenim tladidla zapnuté/vypnuté.
Rozsvieti sa svetelna indikacia prevadzky.

Nastavte pozadovanu teplotu suSenia. Teplotu je mozné nastavit v rozmedzi
35-68 °C. Odporucané teploty:

Bylinky — 35 °C

Ovocie, zelenina — 58 °C

Méso, ryby — 68 °C

Cas susenia zavisi od pouZitych surovin (ich vihkosti a hriibke) a na teplote.
Pocas suSenia je mozné medzi sebou jednotlivé platy vymiedat.
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Po skonceni suSenia vypnite spotrebi¢ stlaéenim tladidla zapnuté/vypnuté,
odpojte ho z el. siete a nechajte vychladnut.
SuSené potraviny uloZte do uzatvaratelnej krabicky/vrecka.

Pozn.: Podas suSenia pouzivajte vSetkych 5 platov, aj ked niektoré ostanu
prazdne.

PRIPRAVA POTRAVIN

Zvolené potraviny umyte, pripadne olupte (Supka mdZe poCas suSenia
stvrdnut) a nakrajajte na platky tak, aby ich bolo mozné volne rozmiestnit na
platy.

Zeleninu odport¢ame pred suSenim 1-5 minut povarit.

Ovocie je mozné pred suSenim fahko posypat Skoricou pre este lepSiu aromu.
Na rozdiel od konzervovaného ovocia neodporu¢ame pridavat cukor (mdze v
niektorych pripadoch viest ku zhorknutiu po¢as procesu susenia).

Pre optimalny vysledok pouZite zrelé ovocie, pretoZe obsahuje vysoké
percento cukru.

SKLADOVANIE SUSENYCH POTRAVIN

Susené vychladnuté potraviny skladujte najlepSie v sklenenej uzatvaratelnej
nadobe na chladnom a tmavom mieste (pri teplote cca 5-20 °C).

Vysoky prirodny obsah cukru a kyselin obsiahnuty v ovoci a zelenine
umoziuje dlhodobé skladovanie tychto potravin. V pripade spravneho
uchovavania je mozné skladovat ovocie po dobu az 1 roka, zeleninu po dobu
az 6 mesiacov.

TABULKA PRIPRAVY OVOCIA

Ovocie Priprava KonZ|stven(§|a I?redpokladany
po ususeni ¢as

Jablka Olupte, nakrajajte na kolieska Makka 8-10 hodin

Marhule Umyte, nakrdjajte na platky Makka 13-28 hodin

Banany Olupte a nakrajajte na kolieska Chrumkava 10-38 hodin




Susicka potravin R-2910 | SK
) Viykostkujte CereSne bud v surovom
Ceredne stave, alebo v polovici priebehu suSenia | Makka 8-34 hodin
Brusnice Nasekajte, alebo ponechajte celé Makka 8-26 hodin
Datle Viykéstkujte a pokrajajte Tvrda 8-26 hodin
Figy Pokrajajte Tvrda 8-26 hodin
Hrozno Ponechajte celej Makka 10-26 hodin
Pomarancova
kora Naloupejte/pokréjajte dlhé Uzke prizky | Krehka 8-16 hodin
Rozpolte, poloZte na suSiace plat
Supkou dolu a vykéstkuijte v polovici
Broskyne priebehu suenia Makka 8-26 hodin
Hrusky Olupte a pokrajajte na kolieska Makka 10-30 hodin
Ananas Okréjajte a vyberte stred plodu,
(Cerstvy) pokrajajte na tenké platky Tvrda 8-36 hodin
Ananas
(konzervovany) | Vylejte Stavu a osuste Makka 8-36 hodin
TABULKA PRIPRAVY ZELENINY
Konzistencia | Predpokladany
Zelenina Priprava po ususeni cas
ArtiCoky Nakréjajte na platky Krehka 8-13 hodin
Spargla Nakréajajte na kusky Chrumkava 8-14 hodin
Pokrajajte a povarte v pare do
Fazulky zosklovateni Krehka 10-26 hodin
Povarte a nechajte vychladnut. Nakrajajte
Repa na platky Chrumkava 10-26 hodin
Odkréajajte ruzickovy kel zo stonky.
Ruzickovy kel | Rozkrajajte na polovice Chrumkava 10-30 hodin
Pokrajajte na kasky. Povarte v pare po
Brokolica dobu 3-5 min(t Krehkd 8-20 hodin
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Kapusta Pokrajajte na prizky Tvrda 8-14 hodin
Povarte v pare do méakka. Nastrihajte

Mrkva alebo pokrajajte na kolieska Chrumkava 10-14 hodin
Pokrajajte na kasky. Povarte v pare do

Karfiol zméknutia Tvrda 8-16 hodin

Zeler Pokrajajte na platky Chrumkava 8-14 hodin

PetrZlenova

viat Suste celé listy Krehka 8-10 hodin

Uhorka Olupte a pokrajajte na platky Tvrda 8-18 hodin

Baklazan/cuk

eta/tekvica Olupte a pokrajajte na platky Krehka 8-18 hodin

Cesnak Odstrante Supku a pokrajajte Krehka 8-16 hodin

Chilli papri¢ky | Suste celej Tvrda 8-14 hodin

Huby Pokrajajte, nasekajte alebo suste celej Tvrda 8-14 hodin

Cibula Pokrajajte na platky Chrumkava 10-14 hodin
Vyloupejte a povarte v pare po dobu 3-5

HraSok minQt Chrumkava 8-14 hodin
Odstrante semienka a pokrajajte na

Papriky platky Ci kolieska Chrumkavé 8-14 hodin
Pokrajajte na platky. Povarte v pare po

Zemiaky dobu 8-10 mindt Chrumkava 10-30 hodin
Odstrante vonkaj$i Supku a pokrajajte na

Rebarbora kasky Tvrda 10-38 hodin

Spenét Povarte Krehka 8-16 hodin
Olupte a pokrajajte na kisky alebo na

Paradajky kolieska. Tvrda 10-24 hodin
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Pozn.: Jedna sa len o odporucany ¢as a spdsob pripravy, oboje je mozné prispdsobit
podfa vlastnych preferencii.

PRIPRAVA SUSENEHO MASA

e Rovnako ako u v3etkych druhov potravin je dleZité pouZzitie kvalitného mésa.

o Maso zbavte tukovych Casti a Sliach. Kuracie maso alebo ryby je odporic¢ané
najprv povarit alebo dat na chvilu piect.

o Pre jednoduchsie krajanie dajte méso na chvifu do mraznicky. Pre optiméalny
vysledok je doporu¢ené krajat surové maso naprie¢ svalovymi vlaknami
priblizne na 3 mm pruzky.

¢ NaloZte maso do marinddy. Potom ho osuste a rozloZte na suSiace platy.
Spravne usuSené platky masa by mali ist ohnut bez toho, aby sa zlomili.
Doba susenia je zhruba 2-8 hodin.

Marinada - ingrediencie
Y% hrn€eka sojovej omacky
1 strucik cesnaku (lisovany)
2 lyZice keCupu

1 a Y lyziCky soli

Y5 lyZiCky suSenej papriky

CISTENIE A UDRZBA
e Pred Cistenim spotrebi¢ vzdy vypnite, odpojte z el. siete a nechajte Upine
vychladnut.

e Zakladru spotrebi¢a utrite navihéenou handrickou a osuste.

e Platy a veko umyte v teplej vode s neutrdlnym kuchynskym saponatom a
osuste.

e NepouZivajte agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky.

¢ Neponérajte spotrebi¢ do vody ani inej kvapaliny.
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TECHNICKA SPECIFIKACIA
Menovity rozsah napatia 220-240 V
Menovity kmitoCet 50 Hz
Menovity prikon 245 W

Zmeny textu a technickych Gdajov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamena, ze
pouZité elektrické a elektronické vyrobky nesmu byt pridané do beZného
komunéalneho odpadu. Pre spravnu likvidéciu, obnovu a recyklaciu odovzdajte
tieto vyrobky na urCené zberné miesta. Alternativne v niektorych krajinach

I Eurdpskej Unie alebo v inych eurépskych krajindch mdzete vratit svoje

vyrobky miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného noveého produktu.

Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdzete zachovat cenné prirodné

zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na

Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky nespravnej

likvidacie odpadov.

c Tento vyrobok spifia véetky zakladné poziadavky smemic EU, ktoré sa nafi
vztahuju.




