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Rohnson-
Navod k pouziti
SUSICKA POTRAVIN
R-2907

Pfed pouZitim tohoto spotfebiCe se prosim seznamte s navodem k jeho obsluze.
Spotfebi¢ pouZivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro pfipad dalSi potfeby.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI

Pokud dojde k poSkozeni spotfebie nedodrzovanim pokynl v této pfirucce,
zaruka se stava neplatnou. Vyrobce/dovozce nenese Zadnou odpovédnost za
Skody zpusobené nedodrZenim pokyni psanych v manudlu. Nedbalé
pouzivani spotfebice neni v souladu s podminkami tohoto navodu.

Pfed pfipojenim spotiebiCe k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se napéti
uvedené na typovém Stitku spotfebiCe shoduje s elektrickym napétim
zasuvky.

Spotrebi€ pfipojujte pouze k Fadné uzemnéné zasuvce.

UPOZORNENI

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotfebie bezpe¢nym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpe&im. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji vykonavat
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Spotiebi¢ a jeho sitovy kabel
udrzujte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Déti si se spotiebiCem nesméji hrat.

Nepouzivejte spotfebic k jinym ucelim, nez pro které je uréen.

Spotfebi¢ neni uréen k ovladdani prostfednictvim programétoru, vnéjsiho
¢asového spinace nebo dalkového ovladani.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate nebo planujete ¢&isténi, vzdy ho vypnéte a
odpojte ze sitové zasuvky.

Nepouzivejte spotiebi€, pokud nefunguje spravné, byl upustén na zem,
poSkozen nebo ponofen do vody. SpotfebiC s poSkozenou vidlici sitového
kabelu je zakdzano pouZivat. V Zadném pfipadé neopravuijte spotfebi¢ sami.
Na spotfebiCi neprovadéjte Zadné Upravy - vznikd nebezpei Urazu
elektrickym proudem. Veskeré opravy a sefizeni tohoto spotfebiCe svéfte
autorizovanému servisnimu stfedisku.

Neodpojujte spotiebi¢ ze sitové zasuvky tahem za sitovy kabel — vznika
nebezpeci poSkozeni sitového kabelu/sitové zasuvky.
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Na sitovy kabel nepokladeijte t&zké pfedméty. Dbejte na to, aby sitovy kabel
nevisel pfes okraj stolu, aby se nedotykal ostrych pfedmétl i horkého
povrchu spotfebice.

Nevedte kabel pod kobercem, b&houny apod. Umistujte kabel mimo mista
provozu, aby se sniZilo riziko o jeho zakopnuti.

Béhem provozu spotiebiCe je nutné vlozit pod néj zaruvzdorny materiél
(keramickeé obklady, dlazba).

Nedotykejte se horkého povrchu spotfebice.

Spotrebi€ nepfikryvejte a nepokladejte zadné pfedméty na viko spotfebiée.
Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni dodavano s timto pfistrojem,
nebo neni ureno pro tento pfistroj.

Ujistéte se, Ze sitovy kabel a vidlice se nemohou dostat do kontaktu s vodou
nebo vihkosti. Neponofujte spotiebi¢ do vody &i jiné kapaliny. Do pfistroje
nelijte vodu, ani jiné tekutiny.

Pfistroj umistéte vZdy na rovny, suchy povrch.

Myjte plata a viko spotfebiCe pfed kazdym pouzitim, zabranite tak
kontaminaci potravin.

Nepouzivejte spotfebi¢ nad horkymi povrchy nebo v blizkosti zdroji tepla,
jako jsou napf. plynové &i elektrické hofaky, trouba apod. NepouZivejte
v blizkosti hoflavych ¢i vybusnych latek.

Pfed odpojenim z el. sité spotfebi¢ nejprve vypnéte.

Spotiebi¢ je uréen pro pouziti v domacnosti. Neni uren pro pouZiti ve
venkovnich prostorech.
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POPIS SPOTREBICE

1. Viko e (i

2. Nastavitelny plat

3. Zakladna 2 F o
4. Tladitko "+" S
5. Tlacitko "-" " ==
6. Tlacitko "TIMER" S am
7. Tlacitko "TEMP"
8. Tlacitko Power/OK

POUZITi SPOTREBICE

e SuSeni potravin je efektivni zplsob uskladnéni.

e Teply vzduch nastavené teploty cirkuluje volné uvnitf spotfebi¢e mezi hornimi
a spodnimi platy. Timto se potraviny, ulozené na platech spotfebiCe susi
rovnomérné a s minimalini ztratou vitamind. Takto si mlZete vychutnat ovoce,
zeleninu, houby a dalSi potraviny pfipravené bez Skodlivych latek po cely rok.

e S timto spotiebiem muzete také susit kvétiny, lécivé bylinky nebo pfipravovat
ceredlie.

PRED PRVNIM POUZITIM
o Vyjméte spotrebi¢ z obalu.
o Umyjte vSechny platy a viko spotfebie vteplé mydlové vodé, dikladné
oplachnéte a osuste.

e Zakladnu spotfebice otfete vlhkym hadfikem nebo houbickou. Nikdy
neponofujte zakladnu do vody.
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POSTUP

Ujistéte se, Ze je spotfebiC pfi sestavovani vypnuty a odpojeny z el. sité.
Umistéte spotfebi€ na rovny, hladky povrch.

UloZte pfedem pfipravené potraviny na plata. Kousky potravin rozloZte tak,
aby mohl vzduch dobfe cirkulovat. Je moZné nastaveni vysky plat.
Nepokladejte vice kouskl potravin na sebe a ujistéte se, Ze se nepfekryvaji.
Plata nepfetézuijte.

Umistéte plata na z&kladnu a zakryjte spotfebi¢ vikem. Viko musi byt pouZito
béhem celého procesu suseni.

Zapojte spotfebi¢ do el. sité.

Zapnéte spotfebi¢ stiskem tladitka Power/OK. Na displeji se objevi "ON" a
spotfebi¢ je v pohotovostnim reZimu. Pokud opét stisknete tlagitko Power/OK,
na displeji se zobrazi "OFF" a spotfebi¢ se vypne.

Pro nastaveni teploty stisknéte v pohotovostnim rezimu tlacitko "TEMP". Na
displeji zaCne blikat 35 °C. Stisknutim tlaCitek "+" nebo "-" nastavte
pozZadovanou teplotu. Nastaveni je mozné po 5 °C v rozmezi 35 °C-70 °C.
Pro nastaveni ¢asu stisknéte tlacitko "TIMER". Na displeji se zobrazi 1:00 a
indikace hodin bude blikat. Tla¢itky "+" nebo "-" nastavte pozadovany &as
suSeni. Pro nastaveni minut opét stisknéte tlacitko "TIMER" a tlacitky "+"
nebo "-" nastavte minuty. Pro rychlejSi nastaveni pfidrzte tlacitka "+" nebo "-".
Doba suSeni zavisi na teploté a vihkosti v mistnosti, drovni vlhkosti potravin,
tloustky kust apod.

Jakmile je nastavena pozadovana teplota i Cas, stisknéte tladitko ,Power/OK*
a spotiebi¢ se uvede do provozu.

Béhem sudeni se na displeji zobrazuje ¢as i teplota. Zménit ¢as nebo teplotu
Ize kdykoliv béhem suSeni stejnym postupem popsanym vySe.

Kontrolujte suroviny v pribéhu su$eni. Suroviny na spodnich platech se
obvykle susi rychleji nez na hornich.

Po uplynuti nastaveného Casu se spotfebi¢c automaticky vypne. Zkontrolujte
suroviny. V pfipadé potfeby miZete plata mezi sebou vyménit a nastavit
spotfebi¢ pro pokracovani v suseni.

Maximalni ¢as provozu spotfebice je 19 hodin a 59 minut.

UsuSené potraviny po jejich vychladnuti vyjméte ze spotfebiCe a uskladnéte
nejlépe ve vzduchotésném obalu.
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e Pokud v pribéhu suseni stisknete tlacitko Power/OK, spotfebi¢ se uvede do
pohotovostniho reZimu.
e Po skonceni suSeni spotrebi€ vypnéte a odpojte z el. sité.

Poznamka: Doporu¢ujeme pouzit vSech 7 plat béhem suseni, bez ohledu na to, kolik
plat je prazdnych.

DOPORUCENE TEPLOTY:
Bylinky 35-40 °C

Listova zelenina 40 °C
Chléb 40-50 °C

Zelenina 50-55 °C

Ovoce 55-60 °C

Maso, ryby 65-70 °C

SUSENI OVOCE
e  Ovoce oplachnéte.
e QOdstrarite jadra a odfiznéte poSkozené Easti. Odstraite pfebyte¢nou vodu.
o Nakrdjejte na kousky, které poloZite volné na plata.
e Ovoce mlzete namoCit do citronové nebo ananasové Stavy, abyste zabranili
jeho znehodnoceni.
e Pokud chcete ovoce navonét, mizete pfidat skofici nebo kokos.

SUSENI ZELENINY
e Zeleninu oplachnéte.
o Odstrarite jadra a odfiznéte poSkozené ¢asti. Odstrante pfebyte¢nou vodu.
o Nakrajejte na kousky, které poloZite volné na plata.
e DoporuCujeme pfed suSenim vafit zeleninu pfiblizné 1-5 minut, poté vloZit do
studené vody a nasledné vodu odstranit.

SUSENI LECIVYCH BYLINEK
e Doporucujeme susit listy, vyhonky.
o Po suSeni doporucujeme viozit bylinky do papirovych sackl nebo sklenénych
nadob a vlozit na studené, tmavé misto.
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SKLADOVANI SUSENEHO OVOCE

Nadoby ke skladovani suSeného ovoce musi byt Cisté a suché.

Pro lepsi uskladnéni suSeného ovoce pouzivejte sklenéné nadoby s kovovym
vikem a postavte je na suché a tmavé misto s teplotou v rozsahu 5-20°C.
Béhem prvniho tydne po suseni je vhodné kontrolovat, zda se v nadobé
nekondenzuje vihkost. Pokud ano, znamena to, Ze pokrmy nejsou dostate¢né
vysusené a je nutné je dosusit.

UPOZORNENI: Nedavejte horké potraviny do nadob k uskladné&ni.

PRIPRAVA OVOCE

Dobra pfiprava ovoce uchova jeho pfirozenou barvu, chut a vani.

Nize jsou popsané uziteCné tipy k lepsi pfipravé ovoce pro suseni:

Vezméte 1-4 sklenice dzusu (pfirodniho). Pamatujte, Zze S$tava, kterou
pouzijete, musi odpovidat pfipravovanému ovoci. Napfiklad, pro pfipravu
jablek pouZijte jable¢ny dzus.

Smichejte dzus s 2 sklenicemi vody. Poté ponofte prfedem ocisténé a
nakrajené ovoce (viz tabulka pro pfipravu ovoce pro suSeni”) do
pfipraveného roztoku na 2 hodiny.

TABULKA PRIPRAVY NA SUSENI OVOCE

. " =ani | DobasuSeni

Potravina Priprava Stav po suseni (hodiny)
Merurky Nakrajejte na platky a vyndejte pecku. Mékke 13-28
Pomeran¢ Nakrajejte na dlouhé pasy. Krehky 8-16
Ananas (Gerstvy) Oloupeite a nakrajejte na kousky nebo Turdy 8-36

kostky.
A - . o
(konzg?\?;vcany) Vylijte $tavu a vysuste. Mékky 8-36
Banan Oloupejte a nakréie'ite’na kolecka (3-4 Kiupavy 10-38
mm silné).
Hrozny Neni nutné krajet. Mékke 10-26
Tredné Neni nutneé vyndat pecky (ine{e je Makke 6-36
vyndat po polovi¢nim vysuSeni).
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Hruska Oloupejte a nakrajejte na platky. Mékké 10-30
Fiky Nakrajejte. Tvrdé 8-26
Brusinky Neni nutné krajet. Mékké 8-26
Broskve Rozkroite napl a vyndeite pecku v Makke 826
poloviné doby suseni.
Datle Vyndejte pecku a nakrajejte. Tvrdé 8-26
Jablko Oloupeite, vyndeite idfinec a srdicko, Mékké 8-10
nakrajejte na platky nebo osminky.

POZNAMKA: Doba a zptsob pfipravy v tabulce jsou orientaéni. Osobni pozadavky se
mohou odliSovat od tabulky.

PRIPRAVA ZELENINY
e Zeleninu povaite, dle potieby — viz tabulka niZe.
e Pokud chcete pfidat jemnou vini citronu zelenym fazolim, chrestu apod.,
vloZte tuto zeleninu do citronové $tavy na pfiblizné 2 minuty.

POZNAMKA: Vy$e uvedené doporueni je pouze informadni a neni nutné jej
dodrzZovat.

TABULKA PRIPRAVY ZELENINY PRO SUSENI

Nazev Priprava Stav po suseni Doba suSeni

ArtyCoky Nakrajejte na pasy (3-4 mm silné). Krehké 8-13

Cuketa Oloupejte a nakréjeite na platky (6 - 12 Kiehka 818
mm silné).

Brokolice Nakrajejte. Vaite v pafe pfiblizné 3-5 min. Krehka 8-20

Houby Nakrajejte nebo nechte celé (malé). Tvrdé 8-14

Zelené fazole Nakrajejte a \{afte, dokud nejsou Krehka 10-26
prahledné.

Dyné Nakrajejte na kousky (6 mm silné). Krehka 6-18

Kapusta Nakrajejte na pasy (3 mm). Odstrarite Tvrda 8-14

ztvrdIé ¢asti.
Ruzickova kapusta Rozkrojte na polovinu. Kfupava 10-30
Kvétak Vafte do zméknuti. Tvrdy 8-16
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Brambory Nakrajejte, varte pfiblizné 8-10 min. Kfupavé 10-30

Cibule Nakrajejte na kolecka. Kfupava 10-14

Karotka Varte do zméknuti. Nakrajejte na kolecka. Kfupava 10-14

Okurka Oloupeite a nakré,ie'ite’na kolecka (12 mm Tvrda 8-18
silné).

. : Nakrajeite na pasy nebo kolecka (6 mm . )
Sladka paprika siing). Odstrarite vnitfek. Kiupava 814
Péliva paprika Neni nutné krajet. Tvrda 8-14

Petrzel Nakréjejte listy na ¢asti. Kfupava 8-10

Rajcata Oloupejte. Nakraieite na kousky nebo Tvrda 10-24

kolecka.
Oloupeijte a nakrajejte na kousky (3 mm |  Ztrata vihkosti !

Rebarbora sing). zeleniny 10-38

Celer Nakrjejte na kousky (6 mm silné). Kfupavy 8-14

Cgrvené Uvatte, nechte vychladnout, odstrarite Kiupava 10-26
fepa kofeny. Nakrajejte na kolecka.

Jami cibulka Rozdélte. Kfupava 8-10
Chrest Nakrajejte na kousky (2.5 mm silné). Kfupavy 8-14
Cesnek Oloupejte a nakrajejte na kolecka. Kiupavy 8-16
Spenat Vaite do zm&knuti. Kiupavy 8-16

Zampiony Nakrajejte na kousky nebo suste celé. | Tvrdé a kiupave 8-10

POZNAMKA: Cas a zplisob zpracovani zeleniny popsany v tabulce je pouze
informaéni. Upravte si hodnoty podle vlastnich potreb.

PRIPRAVA MASA ARYB

Spravna pfiprava masa je nutna pro jeho spravné a zdravé uchovani.

Rybu doporuéujeme uvafit nebo upéct pfed suSenim (pecte ji pfiblizné 20 minut pfi
teploté 200 °C). Suste pfiblizné 2-8 hodin.

Maso doporucujeme okofenit.
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Standardni marinada:

1/2 sklenice s6jové omacky

Cesnek, nakrajeny na malé kousky

velka Izice keGupu

1/4 Eajove IziCky soli

1/2 desertni IziCky suSeného kofeni
VSechny ingredience dikladné smichejte.

CISTENi A UDRZBA
o  Pfed CiSténim vzdy spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte zcela vychladnout.
e Po kazdém suSeni umyijte platy a viko spotfebice. Ujistéte se, Ze jsou pred
dalSim pouZitim zcela suché.
e  Zakladnu spotfebice otfete navihéenym hadfikem a osuste.
o NepouZivejte agresivni ani abrazivni istici prostfedky.
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TECHNICKA SPECIFIKACE
Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitoCet 50 Hz
Jmenovity pfikon 245 W

Zmény textu a technickych Udajl vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material odloZte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi
Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze
pouZité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do béZného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci pfedejte tyto
vyrobky na urena shérnad mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské
I Unie nebo jinych evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu
prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto
produktu pom(Zete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potenciélnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by
mohly byt dlisledky nespravné likvidace odpadu.

c Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni poZzadavky smérnic EU, které se na
néj vztahuji.
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